BROWNIES

120 g de beurre 120 g de farine 150 g de noix
175 g de chocolat noir 175 g de sucre 1 pincée de sel
2 ceufs Y% paquet de sucre vanillé

Faire fondre le beurre et le chocolat dans une casserole ou micro-onde.
Ajouter le sucre puis les ceufs, le sel et le sucre vanillé. Bien mélanger
apres chaque ingrédient. Verser d'un seul coup la farine et les noix
sans cesser de remuer. Beurrer un moule carré y verser la préparation.
Enfourner le moule et cuire pendant 25 minutes a 200°.

Bon appétit ! !



